ELE BRA&JUNTOS
; 'IEMBROS,DE EMRIRIA FOS: }3 €|
DICIEMBRE /zozs ~13:30 HRS.




ENTRANTES
JAMON IBERICO AL CORTE
SALMON AHUMADO DE NORUEGA Y SU GUARNICION
SURTIDO DE EMBUTIDOS Y CHACINAS
TABLA DE QUESOS Y SUS GUARNICIONES
CREMA O GUISO DE TEMPORADA
OSTRAS AL NATURAL
LANGOSTINOS COCIDOS DE HUELVA
MEJILLONES A LA VINAGRETA
SALPICON DE PULPO Y MEJILLONES
SUSHIMAN EN VIVO
SUSHI, SASHIMI, MAKI Y NIGIRI
TARTAR DE SALMON CON AGUACATE
EDAMAME ESTILO THAI
* %%

ENSALADILLA DE BONITO DEL NORTE Y PIPARRAS
ESPARRAGOS DE NAVARRA CON SALMON AHUMADO
COGOLLOS, PIQUILLOS, TOMATE Y ANCHOA AHUMADA
ENSALADA DE BURRATA, TOMATE Y PESTO ROJO
ENSALADA WALDORF
ESPARRAGOS BLANCOS DE NAVARRA Y SUS SALSAS
ESCALIBADA DE VERDURAS CON BACALAO
COUS-COUS DE VERDURA CON GAMBAS
WRAP DE ENSALADA CESAR
BLINIS DE FOIE

PLATOS PRINCIPALES
HUEVOS BENEDICTINE
RINCON DE PAELLAS (2 TIPOS CADA DOMINGO)
PLATO DE PESCADO DE DIiA
PLATO DE CARNE SEGUN MERCADO
BUFFET DE PLATOS TRINCHADOS EN SALA CON SUS GUARNICIONES
CADA DOMINGO SE OFRECEN 2 PLATOS TRINCHADOS EN SALA (ENTRE ELLOS: SOLOMILLO
WELLINGTON, ROAST BEEF, COCHINILLO ASADO, CORDERO LECHAL ASADO, CORVINA EN
HOJALDRE, PULARDA RELLENA, PAVO ASADO....)
VERDURAS DE TEMPORADAS
PATATAS PANADERAS
SELECCION DE FRITOS SERVIDOS EN MESA

POSTRES
SELECCION DE FRUTA DE TEMPORADA
GRAN BUFFET DE POSTRES Y TARTAS DE NUESTRO OBRADOR




BEBIDAS
COPA DE CHAMPAGNE DE BIENVENIDA:
LAURENT PERRIER CUVEE BRUT
CAFE BAQUE
TES E INFUSIONES BY BEATRIZ PARRENO
VINOS SELECCIONADOS POR NUESTRO SUMILLER
CAVA ANNA DE CODORNIU RESERVA BLANC DE BLANCS

CERVEZAS

REFRESCOS

BARRA DE MINI GIN TONIC




